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+La charcuterie de «chez Gouet».........9€/16€

(Gros grillon, rillettes, coppa, beurre et cornichon)

«Salade de chévre chaud ... 9€/15€

(Salade,lardons, croGitons, toast de chevre au thym,
chapelure, huile d'olive)

*Hareng pomme a I'huile covevvrvsrsrnns 9€/15€
(Filet de hareng mariné maison, carotte, Pdt, oignon, persil)
*1/2 Dz ou Dz de Cagouilles* ... 8€/14€
*Escargots petits gris (Beurre, persillade)

Terrine de poisson MaAiSON ....vvwmmmssse 8€

PETITE/GRANDE
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St Jacques et son risotto maison au chorizo .. 21€

Filet de bar roti aUX EPICES .vvvmmvrrmmrrrsmsssssrsens 18€
(et sa sauce bois boudran)

'[Assiette « Atlantique »

(Terrine de poisson, bar, chévre, fromage blanc)

«Entrecéte (race a viande) env. 300 ..

~ +Bavette Angus d'Ecosse 17€
»Andouillette AAAAA enV. 400 . 21€
«Cote de veau, SaUCE MOTll .. 19€
sLe burger du Donjon 16€
(Salade, tomate, steak charolais, camembert,
oignons frits, sauce donjon)
Tartare de beeuf charolais au COUteaU...wne 16€
(Qignon, capres, cornichons, persil)
s[Assiette du Donjon 2
(Rillettes, andouillette, bavette ,camembert, ceufs au lait)
] «Cote de boeuf 1,2kg minimum e 12€
(Pour 2 personnes RACE A VIANDE, ANGUS ou Francaise)
Toutes nos viandes sont servies
avec des frites maison (Pdt de Neuillac)!!

Rilettes  ette,
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" Nos fromages affinés de chez « Jacques ».......

O L= (0] [T, 7€
Creme Dralée ..nvnrerrsnrsssessssnr 7€
«(Eufs au lait et tuile Carambar ... 7€
'Moelleux au chocolat 7€
»Fromage blanc( coulis au choiX) ... 6€
«Café gourmand........ Tis
(Café ou thé, ceufs au lait, moelleux au chocolat,
fromage blanc et coulis au choix)

«Cognac gourmand .......... 15€

Café+ en 2 cl (fin bois, bon bois, petite champagne,
borderies)

£t pourquoi pas un digestif gourmand
Café+en 2 cl (3 digestifs)
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TDemondez nos coupes qlacses

GARNITURES :
Frites Maison,
pommes de terre
Jackson, ratatouille.

SAUCES AU CHOIX :
Bleu, poivre, écha-
lotes cuites
ou crues, morilles,
moutarde.

Supplément
sauce 0,50€
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’ Entrée”/plat

M Plat/de
K at/deccert

Terrine de Poi;gon
ov Assiette de charcvterie

=

Tartare de boevf
ov Steak 3 cheval

ov Poigson aleovr
(en fonction des stocks)

S

Fromaze blanc
ov CEvfS av lait

¥ petite entrée vniqvomon‘l‘
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29€

ComPocez vové—méme
votre menv

Entrée *
FPlat**
Degsert***

av choix 3 la carte

* Po‘l‘H‘e entrée uniqvemon‘l‘
*¥hors agsiette Prﬂanﬁﬂ(va et Dom'on et Cote de bevf
*¥¥hor¢ desserts alcoolicés
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1/2 D= oag_pui”%
ov
H’arong_ pomme a I'hvile

Filet de bar

ov

Andovillette AAAAA

Creme brvlée

ov
Mocellevx av chocolat
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0 Prole ¢t Drolesse
(12 ang maxi)
Boigson : Sirop 3 'eav

N | N

Le chef levr prépare toug
nog plats 3 la carte
en Por‘Honc aalap‘!‘éeg
Pour les inconditionnels dv ¢teak
ovdambon blana
novg avons ‘ca’ avssi |
Servi avec frites maison, ov log_vmcg
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Dessert :
2 bovles de 5Jaoa

"pour connaitre la présence d'allergéne dans nos différents plats, n'hésitez pas a demander a notre équipe"
« Nos produits sont frais, les ruptures et défaut d’approvisionnement arrivent, merci de votre compréhension »



